
ENTREES  8.5 €   

Gaspacho aux légumes de saison, huile aux herbes, croûtons à
l’origan, vinaigre de Xérès, piment d'Espelette
Tataki de thon brûlé au chalumeau, sauce thaï maison, sésame, soja
mungo
Carpaccio de tomates d’Antan, billes de mozzarella, pesto de
roquette, pignons de pin, jambon sec
Tartare de légumes aux aromates, légumes de saison, vinaigrette aux
piquillos grillés et crème de raifort

DESSERTS  8.5€   

NOTRE CARTE

Salade estivale : mâche nantaise, légumes de saison, burrata entière,
vinaigrette aux agrumes, coppa
Poisson du marché : poisson selon arrivage, légumes de saison, sauce
vierge d’été, mangue, fruits de la passion, poivrons, pignons de pin,
cébette
Brochette de volaille marinée, pommes de terre grenailles rôties,
sauce Colbert
Filet mignon lardé à la poitrine de porc, fricassée de petits pois et
haricots verts sautés à l’ail et aux fines herbes, chapelure de choux

Gâteau nantais, nectarine rôtie, coulis de fruits exotiques
Soupe de fraises : fraises fraîches, sorbet fraise Maison Antolin, jus de
citron, menthe fraîche
Crème brûlée, caramel au beurre salé de Guérande, fruits de saison 
Assiette de fromages : 3 fromages, mâche, noix et confiture, beurre
demi sel +1€
Coupe de glaces artisanales “Maison Antolin”

PLATS  17 €   

ZAW est engagé dans une démarche éco-responsable et s’attache à travailler au quotidien avec des producteurs locaux. Nos viandes sont d’origine France. Les
formules ne comprennent pas les boissons. Prix en euros TTC, service compris.


